Národní muzeum 

státní příspěvková organizace zřízená MK

zřizovací listina čj. 17 461/2000 ze dne 27.12.2000 

Václavské náměstí 68 

115 79 Praha 1 

IČ: 00023272 

DIČ: CZ00023272

Zastoupené: Ing. Rudolfem Pohlem, obchodním a správním ředitelem  

nabízí 

„Pronájem a provozování restauračního zařízení v objektu Národního muzea – bývalé budově Federálního shromáždění, Vinohradská 1, 110 00 Praha 1“
I. Vymezení a předmět nabídky
1. Předmětem nabídky je „Pronájem a provozování restauračního zařízení v objektu nové budovy Národního muzea – bývalé budově Federálního shromáždění, Praha 1“. 

Podrobný popis prostor včetně výměr je přílohou č. 2 tohoto řízení.

V současné době je budova v nájmu Rádia Svobodná Evropa a restaurační zařízení je v provozu.

Začátek provozování restauračního zařízení Národním muzeem je plánován na 1.7.2009, avšak je třeba počítat s interiérovými úpravami a dovybavením. Prostory výdeje jídel, přípravny a varny jsou vybaveny a funkční. V suterénních prostorách jsou i sklady pro odpadový obalový materiál.
Záměrem Národního muzea je, aby se prostor gastro-provozu stal vyhledávaným cílem návštěvníků muzea i široké veřejnosti, zejména díky své výborné poloze. Plánována je i prodloužená otevírací doba nezávislá na otevření expozic. 
2. Specifikace nabídky se nachází v Příloze č. 1 - Zadávací dokumentace (podmínky a kritéria). 

II. Doba pronájmu 

Doba pronájmu je stanovena na čtyři roky ode dne uzavření smlouvy s možností prodloužení na další čtyři roky.
III. Prohlídka místa 

Národní muzeum umožní prohlídku prostor k pronájmu, včetně prostor zázemí. Prohlídka 

se uskuteční dne 13.5.2009 v 10.00 hodin po předchozí domluvě na tel.: 224 497 289, PhDr. Svatopluk Vičar.
IV. Způsob hodnocení nabídek 

Hodnocení nabídek uchazečů, kteří splní vyhlášené podmínky, bude provedeno podle kritérií 

uvedených v přiložené dokumentaci. 

V. Způsob podání nabídek 

1. Nabídku v řádně uzavřené obálce, na přelepu opatřenou razítkem uchazeče, označenou 

zřetelně NEOTEVÍRAT – „Pronájem a provozování restauračního zařízení v objektu Národního muzea – bývalé budově Federálního shromáždění, Praha 1“  zašlou uchazeči doporučeně poštou na adresu zadavatele k rukám Ing. Rudolfa Pohla, Národní muzeum, Václavské náměstí 68, 115 79 Praha 1. Termín doručení je do 27.5.2009. 

2. V pracovních dnech je možné podat nabídku osobně od 7,30 hod. do 11,30 hod. do 

podatelny Národního muzea v Praze 1, Václavské nám. 68, do stejného data. 

VI. Požadavky na jednotný způsob zpracování nabídky 

1. Nabídka bude předložena v jednom vyhotovení a bude podepsána statutárním orgánem 

uchazeče nebo fyzickou osobou/podnikatelem. 

2. Nabídka bude obsahovat identifikační údaje uchazeče vč. uvedení odpovědného zástupce 

uchazeče pověřeného k dalšímu jednání. 

3. Nabídka nebude obsahovat opravy a přepisy, které by zadavatele mohly uvést v omyl. 

VII. Práva NM 

1. Národní muzeum si vyhrazuje právo na změnu, upřesnění nebo doplnění podmínek, 

neakceptování nabídky v celém rozsahu, odmítnout všechny nabídky a řízení zrušit bez 

udání důvodu. 

2. Výběrem nejvhodnější nabídky nevzniká právní vztah, vyhlašovatel si vyhrazuje právo 

jednat o smlouvě a upřesnit její konečné znění. 

3. Uchazeči nenáleží žádná náhrada nákladů, které vynaložil v souvislosti s účastí v tomto 

řízení. 

Ing. Rudolf Pohl 

obchodní a správní ředitel  

tel: +420 224497310 

V Praze dne 4.5.2009

Příloha č. 1 – Zadávací dokumentace 
Podmínky a kritéria pro výběr nabídky 

A. Podmínky 

1. Provozovatel zajistí dovybavení provozovny gastro-provozu a příslušenství na své náklady v souladu s platnými předpisy (investice do zařízení bude zohledněna v ceně nájemného). Ze stávajícího zařízení lze použít funkční zařízení kuchyně a výdeje jídel /jen malé procento je nefunkčních/. Pro začátek je možné použít i stávající stoly a židle.
2. Provozovatel bude dle vyžádání zajišťovat catering pro potřeby NM nebo nájemců 

společenských prostor dle vyžádání za garantovaného cenového zvýhodnění pro Národní muzeum. 

3. Provozovatel bude garantovat cenové zvýhodnění pro zaměstnance Národního muzea. 

4. Provozovatel bude garantovat cenovou hladinu sortimentu dostupnou širší veřejnosti. 

5. Provozovatel bude respektovat nutnost přizpůsobení provozu občerstvení bezpečnostním a 

provozním parametrům Národního muzea a bude souhlasit se zásahy Národního muzea do provozu ve smyslu těchto podmínek. 
6. Provozovatel zabezpečí celoroční provoz.

7. Provozovatel a jeho dodavatelé gastro-zařízení a dalšího vybavení zkoordinují své dodávky s realizačním projektem přesunu administrativy a jednotlivých expozic z historické budovy Národního muzea do budovy bývalého FS. 
8. Provozovatel musí vyřešit své odpadové hospodářství.

B. Kritéria 

- Podnikatelský záměr a rozpočet na dovybavení provozovny. 

- Cenová hladina zvýhodnění pro potřeby Národního muzea. 

- Cenová hladina poskytovaných gastro-služeb. 

- Nabídková cena ročního pronájmu. 

Příloha č. 2 – Specifikace gastro-provozu

Gastronomické služby

1) stravování pro návštěvníky Národního muzea + širší veřejnost + zaměstnance NM

- forma: bufetové, popř. jiné uspořádání, v tom minimální nabídka

-- teplá a studená kuchyně,
-- základní nabídka rychlého občerstvení,
-- základní nabídka zákusků, pečiva, koláčků a dalších sladkostí

-- teplé a studené nealkoholické nápoje

-- alkoholické nápoje včetně čepovaného piva 

- kapacita: 100-150 míst k sezení

- předpokládaná otevírací doba: celoročně: cca 10.00-22.00

Poznámka: kapacita varny je zhruba 1.300 hotových teplých jídel denně.
2) v případě bufetového uspořádání přejít plynule od 18.00-22.00 na restaurační provoz (není podmínkou) s odpovídajícím  rozšířením nabídky jako jsou minutková jídla apod., popř. i s obsluhou

3) zajistit catering dle vyžádání pro příležitostné akce typu raut, recepce, banket, koktejl apod. pro potřeby NM nebo nájemců společenských prostor při garanci cenového zvýhodnění pro NM

Technické parametry a specifikace prostor 

1. Muzejní restaurace (1. nadzemní podlaží)

010 muzejní restaurace, plocha 273 m2

011 výdejna a přípravna jídel, plocha 111 m2
2. Kuchyně (suterén)

S 03-10, S 13-17 kuchyně: varna, technologické prostory (mytí, chlazení apod.) + zázemí,

                            plocha 530 m2
Poznámka: restaurační a výrobní prostory 1. nadzemního podlaží a suterénu jsou spojeny dvěma osobními a dvěma nákladními výtahy.
